Datenerfassungsblatt Fettabscheider &\%lg{_llrl]jer
Firma Tel
Ansprechperson Email
Adresse Projekt
PLZ/ Ort Projektadresse
Daten zur Betriebsart
Betriebsart Kiichenbetrieb [X,wert] | |Betriebsart fleischverarbeitender Betrieb [X,Wert]
Hotelkiiche Bei Schlachtung
Spezialitatenrestaurant Anzahl Rinder pro Tag
Krankenhaus Anzahl Schweine pro Tag
GroRkiche Fleischverarbeitung ohne Schlachtung
Werkskiche / Mensa Verarbeitungsmenge pro Tag in kg
Anzahl der warmen Essensportionen pro Tag @ Betriebszeit pro Tag in Stunden
@ Betriebszeit pro Tag in Stunden kontinuierlich
kontinuierlich
Sonstiger Kiichenbetrieb Sonstiger Ol-/Fettverarbeitungsbetrieb
Daten zur Betriebseinrichtung
Einrichtungsgegenstande [Anzahll] JAuslaufventile (Wasserhahne) [Anzahl]
Kochkessel Auslauf DN25 mm @ DN 150d. R 1/2"
Kochkessel Auslauf DN50 mm @ DN 20 od. R 3/4"
Kippkessel Auslauf DN70 mm @ DN250d.R1"
Kippkessel Auslauf DN100 mm Sonstiges
Spilbecken mit Geruchsverschluss DN40
Spilbecken mit Geruchsverschluss DN50
Spilbecken ohne Geruchsverschluss DN40 Abwassertemperatur [X]
Spilbecken ohne Geruchsverschluss DN50 gemessen im Abwasserkanal vor dem geplanten
Geschirrspulmaschine Einbauort des Fettabscheiders
Kippbratpfanne >60°C
Bratpfanne <60°C
Hochdruck- oder Dampfstrahlreinigungsgerat
Schélgerat
Gemisewascheinrichtung
Sonstiges
Angaben zu Ausfiihrungsvarianten
geplanter Einbau-/ Aufstellort [X] geplantes Entsorgungsintervall [X]
frei aufgestellt in frostgeschitztem Raum monatlich
Erdeinbau in frostgeschiitztem Bereich vierteljahrlich
Erdeinbau im AuRenbereich halbjahrlich
Abdeckung begehbar
Abdeckung befahrbar
Lage des Abwasserkanals zur Ruckstauebene des erwinschte Leistungen [X]

offentlichen Kanals
oberhalb
unterhalb

Dimensionierung auf Grund o.g. Angaben
Terminvereinbarung mit meinem Betreuer
Angebot entsprechend o0.g. Dimensionierung

purator,

[zutreffend = X]
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